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ASCIBASI CORBASI

150 gr. cay bardadi kirmizi mercimek
1 cay bardagi tel sehriye

100 gr. margarin

2 adet kuru sogan

1 ¢orba kasigi un

Yarim cay kasigi kekik

1 cay kasigi domates salgasi

1 yumurta

6 bardak et suyu ya da su

Biraz maydanoz

Bir tencereye ince ¢entilmis sogan ve yagdi koyup pembelesinceye kadar kavurun. Kirmizi mercimekleri salca ile
karistirarak sogana katin. Suyunu da koyup kaynayincaya kadar bekletip agir atese alin. Bagka bir tencerede tel
sehriyeyi haglayip stiziin ve bir kenara ayirin. Gorba atesten alinacagina yakin sehriyeyi igine atin. Yumurtay bir
kaba kirin, icine un kattiktan sonra 1 bardak soguk su ile karigtirin. Sonra buna kaynamakta olan merimeigin
suyundan 2 bardak ekleyip, hepsini birden yumurta teli ile karistirip, inecegine yakin mercimegin i¢ine katin.
Sonra atesten alip stizgegten gecirip,tuz, kekik, maydanoz, ekleyip sicak olarak servis yapin.
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