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ASCI CORBASI

https://www.hurriyet.com.tr

3-4 yemek kasig! sivi yag

1 adet sogan

1 yemek kasigi beyaz un

1 cay bardagi kirmizi mercimek
2 su bardag tavuk suyu

6 su bardagi igme suyu

2 adet kemikli tavuk baget

1 cay kasig tuz

1 adet domates

Yarim ¢ay bardagi arpa sehriye
1 avu¢ maydanoz

Soganlar minik minik dograyip yagda ¢evirmeye basliyoruz. Hafif pembelesmeye basladidinda un ilave edip
surekli karigtirarak kavuruyoruz.

Bagka bir tencerede tavuk bagetleri hasliyoruz. Tavudun suyundan 2 su bardagi aliyoruz. Bagetleri didikliyoruz.
Kuguk pargalara ayiryoruz. )
Kavrulan unlu soganin i¢ine mercimekleri yikayip ilave ediyoruz. Tavuk suyunu ekliyoruz ve karigtirlyoruz. Igme
suyu ekliyoruz. 5-6 su bardagi kadar. Karistiriyoruz.

Kaynarken icine arpa sehriyeleri ve didilmig tavugu ilave ediyoruz. Mercimekler patlayana kadar
karnstirdiginizda mercimeklerin pistigini anlayacaksiniz o asamada minik kipler halinde dogradiginiz domatesi
ilave edip 3-4 dakika daha pisiriyoruz.

Baharatlari ilave ediyoruz ardindan ince kiyilmis mercimegi ekleyip karistirip ocagin altini kapatiyoruz.
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