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ASCIBASI CORBASI

500 gr kirmizi mercik

300 gr sogan

2 yemek kagigi un

1 yemek kasigi damates plresi
2,51t suyu

100 gr suda haglanmis telsehriye
1 demet maydanoz

2 cay kasigi kekik

1 cay kasigdi feslengen

1 cay bardag ihaglanmig didilmis tavuk eti
2 corba kagigI margarin

Tencereye margarini koyup eritin igine yemeklik dogranmis sogani atip kavurun daha sonra unu ilave edin 2-3
dakika kadar kavurun, i¢ine domates puresini, ylkanmig stizilmis mercimegi koyup 2 dakika kavurun ve
etsutunu ilave edin pisirin. Mercimek iyice pisince gorbayi blendirdan gegirin. Gorbanin igine tavuk etlerini, tuzu,
kekigi, feslegeni ve maydanozunu katip bir tagim kaynatin sicak servis yapin.
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