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ASC| CORBASI

Bir par¢a tavuk gogsu

3-4 yemek kasig! sivi yag

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi un

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 cay bardagi kirmizi mercimek
Yarim ¢ay bardag tel sehriye
1 adet domates

Bir tutam maydanoz

Bir tath kasidi kekik
Karabiber

Kirmizi biber

Tuz

Tavugun gbégus etini 12 cay bardagi kadar suda haglayin.

Suyunu daha sonra kullanmak Uizere kenara ayirip etlerini didikleyin.

Sogani yemeklik dograyip tencerede sivi yagda pembelesene kadar kavurun.
Uzerine unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurmaya devam edin.

Ardindan salcalari da tencereye ilave edin ve 1-2 dakika daha kavurun.

Son olarak yikayip stizdidiiniz mercimekleri ekleyin.

Tavugun suyunu ve tuzu tencereye ilave edip kapagini kapatin.

Bu arada sehriyeleri kiiguk bir tencerede 1 ¢ay bardagi kadar suyla haglayin.
Domatesi soyup kliclk kicUk dograyin.

Maydanozlari ince ince kiyin.

Mercimekler pisince blender[?lla ezerek ya da slizerek piriizsiiz bir kivam elde edin.
Son olarak sirasiyla sehriye, domates ve maydanozlari tencereye ekleyin.
Baharatlarini da ilave edip bir-iki tagim daha kaynatin. Gorbaniz hazir.
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