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ASCIBASININ CORBASI

1 su barda@ kirmizi mercimek (haglanmig)

1 sogan (rendelenmig)

Yarim ¢ay bardagdi tel sehriye

1 adet haglanmis tavuk eti (g6gus kismindan)
1 kasik salca

1 kasik un

Tuz

Nane

Karabiber

Siviyag

Once tavugumuzu haglayip suyunu ayiriyoruz. Tavudu da kibrit ¢opl gibi dilimliyoruz. Tencerede kizdirdigimiz
yagin i¢ine rendelenmis sogani ilave ediyoruz. 2-3 dakika kavurduktan sonra unu da koyup birka¢ dakika daha
kavuruyoruz. Daha sonra haglanmis mercimegi tencereye bosaltiyoruz ve sal¢ayi da ekleyip karigtirarak tavuk
suyunu tencereye bogaltiyoruz ve kaynamaya birakiyoruz. Kaynayinca stizekten gegiriyoruz ve tekrar tencereye
alip haglanmig tavuk etini ve sehriyeyi corbamizin igine bosaltip tuzunu baharatini ekleyip, birkag dakika
kaynattiktan sonra atesten alip servis yapiyoruz.
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