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ASCI TUZAGI KAVURMASI

1 kg dana kugbasi
250 gr kuyruk yagi

2 bas sogan

3 adet biber

3 adet domates

1 tath kasidi tuz
Yarim tath kasigi kekik

Soganlar ve domatesler kiip kiip dogranir. Biberlerin tohumlari ¢ikarilir ve iri iri kiyilir. Tava atese konur, i1sininca
kusbasi dogranmis kuyruk yagdi atilir. Yag hafif erimeye baslayinca kusbasgi et ilave edilir. 5-6 dakika gevrilir.
Sonra soganlar katilir. Yarim saat sonra domatesler ve tuz konur. Domatesler tamamen seklini kaybedince son
olarak biberler atilir. 5-6 dakika sonra ocaktan alinir. Kekik serpilir, karistirilir ve sofraya getirilir.
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