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AS CORBASI (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
150 gr. kiyma

4 su bardagi su

1 su barda@i kirmizi mercimek
Tuz

Karabiber

Kuru nane

Tencereye alinip tizerini gegecek kadar su eklenen mercimek, yumugayana ve suyunu gekene kadar haglanir.
Soganin kabuklari soyulup, kiip seklinde dogranir. Siviyadi corba tenceresine alinip kizdirilir. Uzerine soganlar
eklenip rengi degisene kadar kavrulur. Salga ve kiyma ilave edilip kavurmaya devam edilir. Uzerine 4 su
bardagi suyu eklenip kaynamaya birakilir. Gorba, bir tagim kaynadiktan sonra haglanmis mercimek eklenir.
Arada bir karigtirilarak, orta dereceli ateste 10 dakika pisirilir. Ocaktan indirmeden 6nce baharatlar ve tuzu
eklenir. Sicakken servis edilir.
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