%E
i
. &

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AS CORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Mercimek corbasi
100 gr kiyma

1 cay kasigi Karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 corba kasigi Teremyag

1 corba kasigi salca

1/2 cay bardag eriste

1 cay bardadi Nohut (haslanmis)

7 su bardagi su

Tuz, karabiber, kimyon ve kiymayi karigtirarak misket kofteler hazirlayin. Bir tencerede Teremyag'l eritin.
Uzerine salga ilave edip kavurun. Kéfteleri ilave edip kavurmaya devam edin. Kofteler kizardiktan sonra nohut
ve erigteleri ilave edin. 5 su bardagdi su ilave edip kaynamaya birakin. Ayri bir kapta 2 su bardag su ile Bizim
Mutfak Mercimek corbasini karistirip bu karisimi tencereye ilave edin . Kaynamaya bagladiktan sonra 10 dakika
kisik ateste pisirip kapatin.
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