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AS CORBASI

2 Corba Kasigi Siviyag

2 Adet Sogan

1 Corba Kasig Salga

150 gr. Kiyma

1 Adet Etsuyu Tableti

1 Su Barda@ Su

1 Cay Bardagdi Haslanmis Nohut
1 Cay Bardagi Haslanmis Yesil Mercimek
Karabiber

1 GCay Bardagi Eriste

Tuz

Kirmizibiber

Nane

Kiymayi, tuz ve karabiberle yogurun. Kiiglk parcalar koparin. Elinizde yuvarlayarak minik kéfte sekli verin.
Soganlari yemeklik dograyin. Kizdirilmig sivi yagda kavurun. Salgayi da ilave edip karistirin. Kéfteleri de soganin
yanina alip dikkatlice ¢cevirmeye devam edin. Etsuyu tabletini ve 4 su bardadi suyu ilave edin.

Kaynayinca mercimek ve nohudu katin. En son olarak erigteleri ilave edin. Kapagini kapatip 10 dakika daha
pisirin. Uzerine kirmizibiber ve nane serpip servis yapin.
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