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AS CORBASI (ADIYAMAN)

2 corba kasiJ! siviyag

2 adet sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
150 gram kiyma

4 su bardagi su

1 su barda@i kirmizi mercimek
Tuz

Karabiber

Kuru nane

Mercimegi tencereye alip Uzerini gegecek kadar su ekleyin. Yumusayana ve suyunu gekene kadar haglayin.
Soganin kabuklarini soyup kiip seklinde dograyin. Siviyagi corba tenceresine alip kizdirin. Uzerine soganlar
ekleyip rengi degisene kadar kavurun. Salcayi ve kiymayi ilave edip kavurmaya devam edin. Uzerine 4 su
bardagi suyu ekleyip kaynamaya birakin. Gorba bir tasim kaynadiktan sonra haglanmis mercimegi ekleyin.
Arada bir karigtirarak orta dereceli ateste 10 dakika pisirin. Ocaktan indirmeden dnce baharatlarini ve tuzunu
ekleyin. Sicakken kaselere pay edip servis yapin.
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