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ARZU TATLISI

3 yumurta

3 kahve fincani yogurt

4+1/2 kahve fincani pudra sekeri veya 5 kahve fincani toz seker
6 kahve fincani un

1/2 kahve fincani tereyadi veya margarin

1 silme kiguk kahve kasigi karbonat

Surubu igin:

3 bardak toz seker

3.5 bardak su

1 tath kasidi limon suyu

Yumurta, seker, yogurdu iyice karistirniz. igine erimis yagi ilave ediniz. En son karbonati ilave ederek yaglanmig
ve unlanmig kaliba dékiniz. Orta i1sida pisiriniz. Firindan ¢ikardiktan sonra sogumaya birakilir, ok ilik
haldeyken, énceden hazirlanmig ve biraz ilitilmisg surup Uzerine dokaldr. Surup iyice gekinceye kadar beklenir.
Surubu, yukaridaki malzemeler orta isida iyice karistirilarak, on dakika kadar kaynatilir.

Not: Tath bir glin dnce hazirlanip buz dolabinda bekletilirse daha lezzetli olur. Arzuya gére kaymakla veya
meyva salatasi ile beraber servis yapilabilir.
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