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ARTILI KURABIYE

MALZEMELER

1 Adet Yumurta

1/4 Su Bardagi Pudra Sekeri
2,5 Su Bardagi Un

200 gr.Margarin

Ici Igin:

6 Su Bardagi Dévilmis Findik
4 Adet Yumurta

2 Corba Kagidi Sut

YAPILIS TARIFI

Hamur igin 1 adet yumurtayi,ceyrek su bardadi pudra sekerini, 2.5 su bardagdi unu ve oda sicakhginda birakilip,
kicUk kupler halinde dogranmis margarini yogurma kabinda karistirin. Malzemeler 6zlesene dek

yogurduktan sonra 1 saat bekletin. _

Kuguk firin kaplarina hamurdan ceviz iriliginde kopardiginiz pargalari iyice yayin. I¢ malzemesi i¢in 6 su bardagi
dévulmus findigi, 4 adet yumurtayi, 2 corba kasigi sttl ve 1.5 su bardadi sekeri karistirin.

Kaplara yaydiginiz hamurlarin tizerine findikli karigimdan 2 ¢orba kagigi koyun. En Uste de hamurdan yaptiginiz
ince seritleriarti seklinde yerlestirin. Onceden isitilmig yiksek dereceli firnda yaklasik 15

dk.pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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