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ARTIK SEBZE CORBASI

https://www.ruhundoysun.com

2 adet Orta boy kereviz
1 adet Havug

2 adet Kapya Biber

1 adet Yesil Biber

1 adet Sogan

4 adet Taze Patates
5-6 dis Sarimsak

10 dal Maydanoz

5-6 dal Feslegen

3 adet Olgun Domates
250 ml Zeytinyag!

2 adet Aci kuru biber
1,5 It Igme suyu

Tuz ve Karabiber

Kerevizlerin kabuklarini soy, saplariyla birlikte iri dogra.

Havug, kapya, yesil biber, sogan, patates ve sarimsaklari temizleyip iri dogra.

Maydanoz ve fesledeni saplariyla dogra.

Domateslerin kabuklarini soyup dogradiktan sonra tim sebzelerle karistir.

Sebze karigsimini 100 ml zetinyag), tuz ve taze ¢ekilmis karabiberle tatlandir; bir firin tepsisine yay.

Tepsideki sebzeleri orta 1sidaki odun firninda, hafif yumusayip renk alana kadar 10 dakika pigir. Arada tepsiyi
kontrol et, gerekirse sebzeleri karistir, tepsiyi gevir.

Kalan zeytinyagini gorba tenceresine koyup isit. Firinladigin sebzeler ve aci kuru biberi ekleyip 2 dakika gevir.
Uzerine icme suyunu koyup sebzeler iyice pisene kadar 30-35 dakika ocakta tut.

Pismis sebzeleri Grundig Power Blender'dan gegir. Kivamina gére su ilavesi yap.
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