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ARTAN YESIL MERCIMEK YEMEGINDEN BULGUR PILAV!

1 buylk kase mercimek yemegi
2 su bardagi bulgur

2 adet domates

1 adet kuru sogan

1 yemek kagigi salca

4 adet sivri biber

1 yemek kasigi tereyagi
4 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi karabiber

Mercimeklerin suyunu ve tanelerini ayirin.

Bulguru yikayip sizin.

Sogan, biber ve domatesi yemeklik dograyin.

Tereyagini tencerede eritin.

Soganlari tereyaginda pembelesene kadar kavurun.

Biberleri ilave edip onlari da kavurun.

Son olarak salgayi ve domatesleri de ekleyip bir iki dakika daha gevirdikten sonra bulgurlari tencereye alin.
Bulgurlarin Gzerine sicak suyu ve mercimeklerden ayirdiginiz yemek suyunu ilave edin.

Tuz ve baharatlar da ekleyip karistirdiktan sonra kapagini kapatip suyunu ¢ekene kadar pigirin.

Pilavin pismesine yakin mercimekleri ekleyip hepsini birka¢ dakika daha pisirdikten sonra kapag kapali halde
pilavinizi demlendirin.

Sogutmadan servis edin.
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