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ARTAN YESIL MERCIMEK YEMEGINDEN BOREK

4 adet yufka

1 su bardagi su

1 fincan zeytinyagi

1 yumurta sarisi

Yesil mercimek yemegi

Mercimeklerin suyunu siiziin ve kenara alin.

Su ve zeytinyadini bir kasede karistirin.

Yufkayi diz bir zemine yayip tzerine yagh sulu karigimdan serpin.

Ikinci yufkayi da tzerine serin.

Yufkalari 8 esit parcaya bolin.

Ucggen seklindeki parcalarin genis kismina mercimeklerden bir kasik kadar koyup glizelce sarin.
Sardiginiz bérekleri tepsiye yerlestirip Ustlerine ¢irpilmig yumurta sarisi siirlin.

Dilerseniz susam da serpebilirsiniz.

Firni 200 dereceye ayarlayip isittiktan sonra bdreklerinizi firna verin.

40 dakika kadar pisirdiginiz boredi ayranla servis edin.
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