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ARTAN PILAVDAN PIRINCLI YOGURT CORBASI

1 adet yumurta

1 fincan piring pilav

5 tath kasig yogurt

1 tath kasidi un

1 yemek kasigdi tereyagi
1 cay kasigi nane

1 cay kasigi tuz

5 su bardag tavuk suyu

Un, yumurta ve yogurdu tencerede bir araya getirip girpma teliyle iyice girpin.

Uzerine tavuk suyunu agir agir ilave edin. Bu esnada surekli karistirmayi inmal etmeyin.
Gorba kaynamaya basladiginda pilavinizi da tencereye ekleyin.

Yeniden kaynayana kadar pigirin ve altini kapatin.

Tuzunu ¢orbayi ocaktan aldiktan sonra ekleyip karigtirin.

Diger yanda tereyagdini bir tavada eritip naneyi yagda ¢ok kisa bir stire kavurun.

Bu sosu da ¢orbanizin Gizerine ddkup sicak sicak servis edin.
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