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ARTAN PILAVDAN PILAVDAN DOMATESLI PIRINC
CORBASI

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet kuru sogan

1 adet havug

3 adet domates ya da 1 su bardag domates sosu
1 adet yesil biber

1 yemek kasigi domates salgasi
1,5 ¢ay bardagi piring pilavi

5 su bardagi tavuk suyu

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

5-6 dal maydanoz

Sogan ve havucu kip kiip dograyin.

Yesil biberi ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra ince ince dograyin.

Domatesleri rendeleyin.

Zeytinyagini tencerede kizdirip 6nce havug ve sodanlari yagda kavurun.

Yesil biber ve domatesi de ilave edip kavurmaya devam edin.

Son olarak salgay da ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurmay siirddirdin.

Tavuk suyu, tuz, karabiber ve pilavi da ilave edip kisik ateste corba 6zlegene kadar pisirin.
Uzerine ince kiyllmig maydanoz serpip servis yapin.
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