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ARTAN PATATES YEMEGINDEN BOREK

5 adet yufka

3 kase artan patates yemegi

4 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Dilerseniz susam ya da ¢érekotu

Patates yemeginin patateslerini yemegin suyundan da biraz ekleyerek pire haline getirin.
Dilerseniz yemegin kiymasini ya da tavudunu da plreye ilave edin.

Yumurtanin sarisini beyazindan ayirip daha sonra kullanmak (zere kenara alin.
Beyazini yodurt ve sivi yag ile iyice ¢irpin.

Yufkayi genig bir zemine yayip yarisina yogurtlu sostan gezdirin.

Dider yarisini soslu kismin tzerine kapatin.

D sekline gelen yufkanin diiz kismina patates plresinden yayip sikica rulo yapin.
Tepsinin ortasindan baglayarak sarmal sekilde yerlegtirin.

Ayni islemi diger yufkalara da yapin.

Yumurta sarisini yagla ¢irpip boregin Gzerine firgayla strin.

Susam ya da ¢érekotu serpin.

180 derecede isitilmig firina tepsiyi verin.

Uzeri kizardidinda firndan alip sicak servis edin.
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