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ARTAN KEKTEN KEK TABANLI SUPANGLE

Artan bir kek

1 litre st

1,5 cay bardag toz seker

1 kahve fincani un

1 kahve fincani bugday nisastasi
1 kahve fincani misir nisastasi

3 yemek kasigi kakao

1 yumurtanin sarisi

80 gram bitter cikolata

1 paket vanilya

Keki kase sayisina gore dilimleyin ya da kip kip dograyin ve kenara alin.

Satun 1 bardak kadarini tencereye aktarin.

Yumurtayi ilave edip glizelce ¢irpin.

Seker, kakao, nisastalar, un ve vanilyayi ilave edip karigtirin.

Kalan sutl de ilave edip kaynayana kadar pisirin.

Kiguk pargalara ayirdiginiz bitter ¢ikolatayi da tencereye ekleyip eriyene kadar ¢irpin.

Kaselerin dibine kek pargalarini yerlegtirin.

Uzerini supangle ile tamamlayin.

Tatllarinizi sogumasi i¢in bir sire bekletin. Servis ederken Uzerini diledidiniz gibi stsleyebilirsiniz.
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