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ARRABBIATA SOS

https://www.makarna.org.tr

4 corba kasigi zeytinyagi

1 orta boy sogan

2 adet yesil biber

4 dis sarimsak

750 gr. kip kesilmis domates
350 gr. etli salam

acl kirmizi biber

tuz

karabiber

4 corba kasig zeytinyadini kizdirip, dogradiginiz soganlari kavurun. 2 adet yesil biberi dograyip ekleyin ve
kavurun. Dogradiginiz sarimsaklari ilave ettikten sonra, karisimi biberler yumusayincaya kadar kavurun.

Kip domatesleri, karabiberi ve aci kirmizi biberi ilave ettikten sonra, domatesler suyunu ¢gekene kadar pisirin.
Istenen kivama gelince sosunuz hazir!

© lezzetler.com tarif no:59352 « adi:Arrabbiata Sos * gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:29.03.2025 - 16:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/arrabbiata-sos-vt45298
http://www.tcpdf.org

