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ARPACIKLI TAVUK YAHNI

1 kg tavuk kugbasi

25-30 adet arpacik sogan
1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyag

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Tencereye soyulmus arpacik soganlar atilir, renk alana kadar kavrulur. Sal¢a ilave edilir, bir kag dakika sonra
tavuk atilir, suyunu birakip ¢cekene kadar kavrulur. Tuz ve sicak su konur, kapak kapatilir. Kisik ateste 40 dakika

pigirilir.
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