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ARPACIKLI PILAV

25-30 adet arpacik sogan
2 su bardagi piring

3,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tencereye tereyadi konur, orta ateste eriyince soyulmus arpacik soganlar atilir, renkleri dénene kadar kavrulur.
Yikanmis piring katilir, tuz eklenir, bir ka¢ dakika kavrulur. Sonra suyu ilave edilir. Kapak kapatilir, kaynama
noktasina geldikten sonra ates kisilir. 12 dakika pisirdikten sonra atesten alinir, yarim saat demlendirilir.
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