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ARPACIK SOGANLI YAHNI

Yarim kilo kugbasi et
20 adet arpacik sogani
5-6 adet sarimsak

1 yemek kagigi salca
Pul biber

Karabiber

Tuz

Siviyag

Etler duduklIU tencereye konur, az su ilave edilir, atese oturtulur, pim ¢iktiktan sonra 20 dakika pigirilir.
Bir tencereye yag konur, etler, ayiklanmig arpacik soganlari eklenir, bir stire kavrulur.

1,5 bardak su, salga, pul biber, karabiber ve tuz eklenir bir stire daha pisirilir.

Sicak servis yapllir.
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