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ARPACIK SOGANLI TEPSI KOFTESI

400 gram kiyma

1 cay bardagdi ¢ekilmis ekmek igi
1 yumurta

1 kuru sogan

1 tath kasidi salca

1 cay kasigi pul biber

4-5 adet sarimsak
GarnitlrQ:

20 adet ki¢Uk kuru sogan
20 adet kiraz domates
4-5 adet kdy biberi

10 dis sarimsak

Oncelikle kéfte hazirlanir, bunun igin; kiyma bir kaba alinir, Gzerine sodan ve sarimsaklar rendelenir, 1 adet
yumurta, ekmek ici, sal¢a, pulbiber ve tuz ilave edilerek iyice yogurulur.

Elde sekil verilerek yaglanmis terpsiye dizilir, kdtelerin aralarina ve gevresine, sogan, sarimsak, domates ve
biberler serpilerek tepsi 200 derecelik firina verilir.

Yaklasik 40-45 dakika pisirilerek servise alinir.
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