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ARPACIK SOGANLI TARTOLET

400 gr. arpacik sogan
Yeteri kadar su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 corba kasi§i toz seker
2 dal taze sogan

4 adet milféy hamuru
Tuz

Karabiber

Soganlari soyup Uzerini gegecek kadar suda 15 dakika haslayin. Bir tavaya alip Uzerine toz seker ekleyerek
renkleri pembelesene kadar yagda sote edin. Kiyilmis taze sogan, tuz ve karabiber ilave edip birka¢ dakika
daha sote edin. Yagl kagit serilmis kiguk tartolet kaliplarina soganli karisimi paylastirin. Milféy hamurlarini
kaliplarin kenarlarindan yanm parmak sarkacak buytikllkte agin ve soganlarin tzerini kapatacak gekilde
yerlestirin. Onceden isitiimis 180 derece firnda pisirin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/arpacik-soganli-tartolet-vt52764

Fotograf "yansi" tarafindan génderildi. 12.11.2014

© lezzetler.com tarif no:70223 « adi:Arpacik Sodanli Tartolet « gdnderen:yesil pasaport « indirme tarihi:14.03.2025 - 04:49


https://img.lezzetler.com/yuklenen/arpacik-soganli-tartolet-70223.jpg
http://www.tcpdf.org

