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ARPACIK SOGANLI SEHRIYE PILAVI

25-30 adet arpacik sogan

5 ¢orba kagigi margarin

1 adet kirmizi biber

3 adet domates veya 2 ¢orba kasigi domates salgasi
2 adet sivri biber

1 paket iri arpa sehriye

2 ¢orba kagsi@i kiyilmis maydanoz

8 su bardagi sicak su

Tuz

Soganlar temizleyip yagda 20-25 dakika soteleyin. Uzerine kiip dogranmis domatesi, sivri biberi ve kirmizi
biberi ilave edin.10 dakika sonra sehriyeleri ve maydanozu da ekleyin. 5 dakika kavurup Uzerine 8 bardak sicak
suyu ve tuzu ekleyin.T encerenin kapagdini kapatip 15-20 dakika orta ateste pisirip sicak servis yapin.
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