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ARPACIK SOGANLI PizzA

https://www.droetker.com.tr

1 paket Dr. Oetker Pizza Un
1-1,5¢ay bardagi su

1 yemek kasigi sivi yag

Sos igin:

1 ¢ay bardagi su

Uzeri icin:

25 - 26 adet arpacik sogan

10 adet kiraz domates

6 adet siyah zeytin

6 adet yesil zeytin

100 g beyaz peynir

2 tath kasigi kuru nane

2 tath kasigi pul biber

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 - 2 yemek kagsi§i tane karabiber
Sislemek icin:

5 - 6 dal taze reyhan

Arpacik soganlarin kabuklarini soyun ve her birini ikiye kesin. Domatesleri ikiye kesin.Zeytinleri dilimleyin. Beyaz
peyniri kiguk kipler seklinde dograyip bir tabada alin, Gzerine nane ile pul biberi ekleyip karistirin.

Finn tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Pizza un karisimina, su ve yagi ilave ederek mikserin hamur karigtirici uclari veya el ile yaklasik 2-3 dakika iyice
yogurun.

Ambalajdan ¢ikan sos karisimini bir tabada alin, suyu yavas yavas dékerek iyice karigtirin.

Hamuru tepsiye yayin ve tzerine domates sosunu kenarinda 0,5 cm bogluk kalacak sekilde siriin. Rendelenmis
kasar peynirini sosun Uzerine, her tarafa esit gelecek sekilde yayin.

Soganlarin kesilmigs taraflari asadi gelecek sekilde hamurun Uzerine aralikl olarak siralayin. Domatesleri de
kesilmis taraflar yukari gelecek seklide sodanlarin arasina siralayin. Tane karabiberleri Gzerine serpin ve firinin
orta katinda pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢gikarmadan 5 dakika 6nce pizzanin tizerine beyaz peynir ve zeytin dilimlerini yayin ve pisirmeye devam
edin. Firindan ¢ikardiktan sonra taze reyhan yapraklari ile sisleyin. 5 dakika dinlendirip dilimleyerek servis

yapin.
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