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ARPACIK SOGANLI PILAV

2 Su Bardagi Piring

3 Corba Kasigi tereyagi

3 Su Bardagi Et Suyu

1 kg Arpacik Arpacik Sogan
2 Dis Karanfil

1 tutam tuz

Soganlar kavururken sekillerinin bozulmamasi igin kdkinden fazla kesmeden kabuklarindan ayirin.
Temizlediginiz soganlari ¢ok fazla kavurmadan tereyagda hafif soteleyin.

Yikayip stizgece aldiiniz pirinci sodanlara ekleyin. Et suyunu ilave ederken soganin acihigini almasi igin 2 dis
karanfil atin. 15 dakika kisik ateste pisirin.

Fotograf "azizim" tarafindan génderildi. 16.10.2016
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