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ARPACIK SOGANLI PATATES CORBASI

400 gr. patates

150 gr. arpacik sogani
30 gr. tereyadi

1000 ml. sebze suyu
150 gr. krema
Kiyllmis maydanoz
Tuz

Karabiber

Muskat

Patatesleri soyup iri klip dograyin. Arpacik sodanlarini soyup yemeklik dograyin. Bir tencerede tereyagini eritip
patates ve sodanlari kavurun. Sebze suyunu ilave edin ve 20 dakika pisirin. Corbayi blender'dan gegirin.
Kremayi ilave edin ve bir tagim kaynatin. Tuz, biber ve muskat ile tatlandirin. Kiyilmis maydanozlari ilave edip
servis yapin.
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