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ARPACIK SOGANLI MERCIMEK CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
8 Adet arpacik sogan

1 Aldigi kadar kimyon

1 Aldigi kadar karabiber

1 Aldigi kadar tuz

1 Bardak kirmizi mercimek
5 Bardak su

Kirmizi mercimegi ince tel siizgece koyup akan suyun altinda yikayin ve stiziin. Bir tencereye mercimegi koyup
Uzerine su ilave edin. Tuz ve kimyon ekleyip orta ateste pisirmeye birakin. Arpacik sodanlari soyup temizleyin.
Sana margarini bir tavada eritin. Arpacik sodanlar ekleyin ve tzerine ¢ok az su serpin. Karistirarak 2-3 dakika
sote edin. Sodanlar pismekte olan mercimege ilave edin. 10 dk kadar orta ateste kapadi kapali olarak pigirin.
Karabiber serpip bir tasim daha kaynatin ve ocaktan alin. Yarim limonun suyunu ¢orbaya ekleyip karigtirin ve
kaselere paylastirip sicak servis edin.
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