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ARPACIK SOGANLI CIGER

300 gr. arpacik sogani

1 adet kuzu cigeri

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 dis sarimsak

1 tath kasigi kimyon

1'er gorba kasigi domates ve biber salgasi
5 dal kiyilmig maydanoz

Tuz

Karabiber

Arpacik soganlarini tereyaginda renkleri dénene dek sote edin. Uzerine kugbasi dogranmis cigeri ekleyin ve
suyunu salip cekene dek soteleyin. Dévilmis sarimsak, kimyon, salca, tuz ve karabiber katin. Uzerini gegecek
kadar su ilave edip 20-25 dakika pisirin. Kiyiimis maydanoz ekleyip ocaktan alin. Sicak sekilde servis edin.
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