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ARPACIK SOGANLI BEZELYE

800 gr Tat Bezelye

1 kavanoz Tat "Saksuka" Kizartma Sosu
20 adet arpacik sogani

3 yemek kasigi zeytinyadi

4 adet taze sogan

1/2 demet dereotu

1 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Yayvan bir tencereye soyulmus bitin arpacik soganlari, kiylmis taze soganlari ve zeytinyagini koyup arpacik
soganlar renk alincaya kadar kavurunuz. Daha sonra igine Tat Bezelye, Tat "Saksuka" Kizartma Sosu, su, tuz
ve karabiberi ilave edip bir stre pigiriniz. Yemegi servis tabagdina alip Gzerine kiyllmis dereotu serptikten sonra
Ik olarak servis ediniz.
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