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ARPACIK SOGANI CORBASI (FRANSA)

(Modern Fransiz Sodan Gorbasi)

15 g (1 corba kasigi) tuzsuz tereyagi

1 corba kasig aygicek yagi

500 g arpacik sogani (ayiklanip, ince kiyilmig)
1/2 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

3 corba kagsiJi sirke

1 corba kasigi stizme bal

2 dis sarimsak (kiyilmig)

1 corba kasigi taze nane (kiyilmig)

1 litre (yaklasik 4 su bardagi) et suyu

Kuguk bir kasede sirke ile bali karistirip, bir kenara birakin.

Tereyadi ve aycicedi yagini bir tavaya koyup, tavayi orta atese oturtarak, tereyagini eritin. Eriyince arpacik
soganlari, tuz ve karabiberi ekleyip, yapismamasi igin ara sira karistirarak, soganlar altin sarisi bir renk alincaya
kadar (yaklasik 30 dakika) pisirin.

Késedeki balli sirke ve sarmisagi ekleyip, 2 dakika daha pigirin. Et suyunu katip, bir tagim kaynattiktan sonra,
atesi kisarak, 15 dakika tikirdamaya birakin.

Tencereyi atesten alip, naneleri ekleyerek, corbayi isitiimis 4 porselen kaseye bollstlrin ve hemen servis yapin.
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