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ARPACIK CORBASI (AYDIN)

Aydin Valiligi

45 gr arpa sehriye

10 gr domates salgasi
1 adet domates

45 ml zeytinyagi

1 litre su

Tuz

Nane

Tencere icine dnce zeytinyadl, domates ve Uzerine sal¢a ilave ederek orta ateste birkag dakika karistirilir.
Zeytinyaginin domatesle olusturdugu kokuyu aldiginizda, su ilave edilir.

Tekrar karigtinlarak, tencerenin agzi yarim kapatilarak, 10 dakika kadar kaynatilir.

Kaynayan karigima arpa sehriyeler ilave edilir. Tuz ve nane de eklenerek 15 - 20 dakika pisirilir. Bu sUre iginde
gorba ara, ara karigtirilir.

Sicak servis edilir.

Not: Kisa zamanda az malzeme ile yapilan pratik, lezzetli ve doyurucu gorba. Kahvaltilarda tercih edilir.
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