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ARPA UNLU KEK

1,5 su bardagi arpa unu
Yarim su bardagi bugday unu
3 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardagi aycgicek yagi
Yarim su bardag pudra sekeri
Yarim su bardagi pekmez

1 paket kabartma tozu

Yumurta ve pudra sekeri mikserle bembeyaz olana dek girpilir. Uzerine pekmez, siit ve aygicek yagi eklenir.
Tahta kasikla kisa sire karigtirdiktan sonra elenmis arpa unu, bugday unu ve kabartma tozu ilave edilir. Yine
tahta kasikla alt-Ust edilir. Elde edilen har¢ glzelce yaglanmis kek kalibina dékulir. 170 derece firina verilir.
Yaklasik 55 dakika pigirilir. Biaz dinlenince kaliptan ters gevrilir, dilimlenir ve ikram edilir.
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