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ARPA UNLU COREK

2 adet yumurta

1 su bardag ik sit

1 cay bardagi zeytinyag
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

2 su bardag arpa unu
Alabildigi kadar bugday unu
Igi igin:

Yanm kalip beyaz peynir
Uzeri igin:

1 adet yumurta
Gorekotu

Yogdurma kabina yumurta, stt ve zeytinyadini koyuyoruz ve parmak uglariyla karnstiriyoruz. Uzerine arpa unu,
kabartma tozu ve tuzu birakiyoruz. Kivama gelene kadar bugday unu ilave etmeye devam ediyoruz. Yaptigimiz
hamurun Uzerini kapatiyoruz, yarim saat dinlendiriyoruz. Zaman dolunca Hamurdan yarim yumurta kadar
pargalar allyoruz ve merdaneyle kii¢iik cay tabagi kadar agiyoruz. Ortasina uzunlamasina ezilmis peynir
yerlestiriyoruz ve sagdan sola Ust Uste gelecek sekilde katliyoruz. Gorekleri yagladigimiz tepsiye diziyoruz.
Uzerine ¢irpilmis yumurta siriyoruz, ¢érekotu serpiyoruz. 180 derece firina veriyoruz, kizarana kadar
pisiriyoruz.
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