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ARPA UNLU ARPA SEHRIYE CORBASI

1 su bardagi arpa sehriye
8 su bardag tavuk suyu
2 su bardagi su

1 tath kasigi tuz

3 ¢corba kasi@i arpa unu

1 adet yumurta

1 adet limon

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyag

1 kahve fincani siviyag

1 tath kasidi tath kirmizi toz biber

Tavuk suyu, su ve tuz bir tenceye konur. Kaynamaya baslayinca arpa sehriyeler atilir, sisene kadar pisirilir. Bu
arada arpa unu, limon suyu ve yumurta pirlizstiz bir kivama gelene kadar girpilir. Kaynayan corbaya incecik
akitilir ve bir taraftanda karistirilir. Bir tagim pisince atesten alinir. Gorba kaselere konur. Uzerlerine yagda
yakilmig biber konur.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 20.03.2024
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