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ARPA SEHRIYELI CORBA

21t su

2 yemek kagidi salga

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Dolu dolu 1 yemek kagsidi tereyagi

Yarim su bardagi arpa sehriye

Yarim su bardagindan biraz fazla tel sehriye

Zeytinyagdini ve tereyagini tenceremize aliyoruz ve eriyince salgayi ilave ediyoruz. Salgamiz kizarinca sicak
suyumuzu koyuyoruz ve su kaynayinca sehriyeleri ekliyoruz. Sehriyeler pisene kadar kaynatiyoruz ve altini
hemen kapatiyoruz. Daha sonra bol karabiber, limon ve maydanoz ile servis ediyoruz.
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