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ARPA SEHRIYE CORBASI

https://www.sabah.com.tr

1 ¢corba kasigi tereyad

50 gram kiyma

1 cay bardagi arpa sehriye
2 su bardag tavuk suyu

1 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Kekik

1/4 limon

Tencerede 1 ¢orba kasigi tereyagdini eritin. Kiymayi ekleyip kavurun. Sehriyeyi de ilave edip birkag defa
karistirin. 2 su bardagi tavuk suyunu ve 1 su bardagdi suyu ekleyin. Kaynayinca ocag kisin. Limonu dilimleyip
tencereye alin. Arpa sehriyeler yumusayana kadar pisirin. Ocaktan aldiktan sonra tuz, karabiber ve kekik
ekleyip, tencerenin kapagini kapatarak 5 dakika dinlendirin. Sicak olarak servis yapin.
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