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ARPA SEHRIYE CORBASI
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1 adet orta boy kuru sodani yemeklik dograyip sivi yagda pembelesinceye kadar kavurun.

2 adet iri domatesi rendeleyin ve sodanlarin Gzerine ekleyin.

Sogan ve domatesleri birlikte ¢evirdikten sonra tencereye su ekleyin ve kaynamaya birakin. Suyun
kaynamasinin ardindan ocagin atesini kisin, domatesleri iyice yumusaya dek pisirin.

1 cay bardagi arpa sehriyeyi tencereye ilave edin.

6 su bardagi tavuk suyunu ilave ettikten sonra ategin seviyesini artirin.

Bu agamada tuz ve karabiber ekleyip sehriyelerin yumugsamasini bekleyin.

Ince kiylmig maydanozlari corbaya ekleyin.

Gorbaniz limonla birlikte servise hazir.
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