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ARPA SEHRIYELI YAYLA CORBASI

1 adet Bizim Mutfak Yayla Corbasi
1 kasik Bizim Mutfak Teremyag

1 tatl kasidi nane

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Bizim mutfak yayla ¢orbasi tarifine gore pisirilir,bir taraftan 2 yemek kasigi arpa sehriye 1,5 bardak suda
sehriyeler yumusayincaya kadar pisirilir.pisen yayla ¢orbasi blendirdan gegirilip koyu bir kivam alir.diger tarafta
pisirdigimiz arpa sehriyelerde kalan suyu ile gorbaya ilave edilir 10 dakka daha pisirilir.Gzerine erittigimiz 1 kasik
tereyagina nane ve kirmizi bul piber ekleyip biraz kavurdugumuz sos dokullp servis yapllir.
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