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ARPA SEHRIYELI VE LIMONLU TAVUK CORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Kremali Tavuk Corbasi
1 Yemek Kasigi Teremyag

1/2 Adet limon

100 gr tavuk gégsu

5 Su Bardagi su

1 Gorba Kasigi nar eksisi

Yarim limonun kabuklarini rendeleyin. Bir tencereye Teremyad'i koyun ve limon kabuklarini yagda soteleyin.
Kiguk pargalar halinde dogradiginiz tavuklari ilave edip, sotelemeye devam edin. 3 su bardadi su ve arpa
sehriyeyi tencereye ilave ederek kaynatin. Ayri bir kapta 2 su bardagi su ile Kremal Tavuk ¢orbasini karistirip
tencereye ilave edin ve kaynatin. 10 dakika kisik ateste pigirin. Ocagi kapattiktan sonra tizerine 1 ¢orba kasig
nar eksisi ilave edip karigtirin.
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