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SEHRIYELI PILAV

2 su bardagi piring

5 su bardadi et suyu
2 kaslk arpa sehriyesi
1 kaslk sadeyag
Yeteri kadar tuz

Bir kap icinde bir kasik yadda sehriye kavrulur. 5 bardak et suyu ilave edilir. Bir saat ilik, tuzlu suda islanmisg,
temizlenmis piring sehriyeli suya katilir, orta ateste pigirilir. Pirincin suyu ¢ekildikten sonra iki kasik kizgin yag
konur, gayet hafif kivilcimli atese surulUr, atesten alindiktan yarim saat demlendirildikten sonra karistirilir.
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© lezzetler.com tarif no:8135 » adi:SEHRIYELI PILAV « génderen:Rana « indirme tarihi:02.04.2025 - 12:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/arpa-sehriyeli-pirinc-pilavi-vt7873
https://tr.ml.md/arpa-sehriye-pilavi-vt770
http://www.tcpdf.org

