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ARPA SEHRIYELI PIRING PILAVI

2 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Su Bardagi piring

1 Fincan siviyag

1 Gay Bardagi arpa sehriye
2 Adet tavuk bulyon

4 Cay Kasigi tuz

Pirinci 3 cay kasidi tuz ile 1 saat dnceden kaynar suda bekletin. Tencereye siviyagd ve margarini koyup sehriyeyi
ekleyin. Hafif pembe kavurup yikanip suyu stzilmuis pirinci ve 1 ¢ay kasigi tuzu ilave edin. Piring
seffaflagincaya kadar karigtirarak pigirin.Bulyonlari bir kasede kaynar su katip eritin. Pirince katin Gizerini
gececek kadar kaynar su ekleyip suyunu ¢ekene dek pisirin. Uzerine kagit haviu koyup kapagini kapatin.
Demlenmeye birakin.

Fotograf "merkdr" tarafindan génderildi. 30.09.2020
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