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ARPA SEHRIYELI PILAV

2 su bardagi piring

3 su bardagi ik su

2 corba kasig! arpa sehriye
1.5 gorba kasigi margarin

1 corba kagigi limon suyu
Tuz

Pirinci ayiklayip yikayin ve derin bir kaba alin. 1 gorba kasidi limon suyu, tuz ve Uzerini értecek kadar sicak su
ekleyip yarim saat bekletin.

Margarini tencerede eritin. Arpa sehriyeleri ilave edip pembelesinceye kadar orta ateste kavurun. Pirinci ekleyip
birka¢ dakika daha kavurun. Suyu ilave edip kapagini kapatin, kaynamaya baslayinca atesi kisin. Piringler
suyunu ¢ekinceye ve yumusayincaya kadar pisirin.

Tencerenin tzerini kagit havlu ile 6rtln ve kapagini kapatip demlenmeye birakin. Piringleri ezmemeye dikkat
ederek harmanlayin. Sicak olarak servis yapin.
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