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ARPA SEHRIYELI PIRING PILAVI

1 kahve fincani arpa sehriyesi
4 corba kasigi tereyagi

3 su bardagi su

2 bardak piring

tuz

Pirincleri ayiklayin, bir tencereye piriclerin Gzerini 6rtecek miktada, sicak ancak kaynar olmayan su koyun. 20
dakika kadar bekletin. Nisastasi kaybolana kadar yikayip, stiztin. Bir tencereye tereyagdini koyarak hafifce
kizdinin. 3 bardak suyla, tuz ilave ediP, Kaynamaya birakin. Diger taraftan arpa sehriyesini yagda pembelesene
kadar cevirin. Kevgirle yagdan alip, icinde bol kaynar su olan bir tencereye koyun, yarim saat kadar haglayin.
Pilav suyu iyice kaynayinca pirin¢lerle sehriyeyi birlikte tencereye atin. Bir-iki defa karistirip tencerenin kapagini
kapatin. Pirincler suyunu ¢ekinceye kadar dnce kuvvetli, sonra orta isidaki ateste pismeye birakin. Tencereyi
atesten almadan dnce pilavi bir defa karistirip servis tabagina koyun.

ML® Sehriyeli Pilav icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:3195 « adi:Arpa Sehriyeli Piring Pilavi « gdnderen:Cansu ¢ indirme tarihi:30.03.2025 - 12:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/arpa-sehriyeli-pirinc-pilavi-vt7873
https://tr.ml.md/sehriyeli-pilav-vt264
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/arpa-sehriyeli-pirinc-pilavi-3195.jpg
http://www.tcpdf.org

