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SEHRIYELI PILAV

2 su bardagi piring

Yarim su barda@i arpa ya da tel sehriye
1 cay bardadi aygicek yagi

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

3,5 su bardagi su

Tencereye aycicek yagi ve zeytinyadi konur, 1sininca sehriye atilir, pembelesene dek kavrulur, bu arada piring
suda bekletmeden nisastasi gidene kadar bol suda yikabir, stizgece ¢ikartilir, pembelesen sehriyenin Uizerine
piring ve tuz atilir, pirin¢ kaskati olana kadar kavrulur. Su eklenir tencerenin kapagi kapatilir, kayanama
noktasina gelince ates yariya indirilir 10 dakika pisirilir, atesten alinir, tencere ile kapak arasina temiz bir bez
kapatilir, en az yarim saat dinlendirilir.
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