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ARPA SEHRIYELI PIRINC PILAVI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

2 su bardagi pilavlik piring
2 kasik tereyagi

2 kaslk arpa sehriye

4 bardak su

Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

Tereyagdini ve bir miktar zeytinyagdini pilav tenceresine alin. Tereyagd eridikten sonra arpa sehriyeyi tencereye
alip, kavurun. Arpa sehriyeler pembelestiginde yikayip stizdiigiiniiz pirinci tencereye aktarin. Suyunu ve
baharatlarini ilave edin. Suyun esit sekilde yayilmasi i¢in birkag kez karigtirin. Suyunu gekene kadar kisik ateste
pisirin. En az 10 dakika demlenmeye birakin ve alt Ust ederek karistirdiktan sonra servis yapin.
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