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ARPA SEHRIYELI PIRINC PILAVI

2 su bardag baldo piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Yarim ¢ay bardagi arpa sehriye
Yeteri kadar sicak su

Tuz

Pirinci yikayip stizdlikten sonra kenara alin. Tereyagini eritip, arpa gsehriyeyi koyulagana kadar karigtirarak
kavurun. Uzerine pirinci ilave edin ve beyazlasana kadar kavurmaya devam edin. Pirin¢leri tencereye alin.
Pirincin Gzerini 1 parmak gegecek kadar su ilave edin. Tuzunu ayarlayin. Tencerenin kapagini kapatin.

5 dakika orta ateste, daha sonra kisik ateste pilav tamamen suyunu ¢ekene kadar pisirin. Ocagi kapatip
tencerenin Uzerine kagit havlu yerlestirin. 10 dakika demlendirip servis yapin.
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