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SEHRIYELI PIRINC PILAVI

https://www.elele.com.tr

2 yemek kasi§i tereyagi

Yarim ¢ay bardagi arpa sehriye
2 su bardagdi piring

3 su bardagi su

Tuz

Tereyagini tencerede eritin. Arpa sehriyeyi ilave edip sehriyelerin rengi déniinceye kadar kavurun. Sehriyeler
kahverengilesmeye basladiginda pirinci ekleyip 3-4 dakika daha kavurun. Pirincler ha?f se?a?asmaya
basladiginda suyu ve tuzu ilave edip kisik ateste piringler g6z g6z oluncaya kadar pisirin. Ocaktan alip Gzerini
kagit havlu ile kapatarak dinlendirin. Sicak servis yapin.
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